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Nuestro Cóctel aperitivo (consultar composición y posibilidades)

Prueba de menús gratuita para 6 personas

Pantalla gigante y proyector HD  - Photocall

Decoración floral (Mayo Floristerías)  - Menús personalizados

Suite o mejor habitación disponible para la noche de bodas

Discomóvil (3 horas) con DJ y Barra libre (2 horas)

Fuente de chocolate o Candy bar con bufé de frutas y gominolas

Reportaje fotográfico gratuito realizado por VISTACAM 

Menú de Gala, compuesto por ejemplopor:

Ensalada de jamón de pato, mousse de foie y vinagreta de frutos rojos

Lomo de merluza al ajillo de gambas

Sorbete de  limón con manzana verde

Solomillo ibérico braseado a la miel

Tarta Red Velvet

Bodega:

Blanco Viña 65 verdejo (D.O. Rueda)

Tinto Cune Crianza (D.O. Ca. Rioja)

Cava Canals & Nubiolasemi

Agua mineral, cafés, infusiones, licores de frutas y aguardientes

El menú puede modificarse adaptándose a vuestras preferencias.

Podéis sustituir  los platos o bodega  por cualquiera de los incluidos en este dossier, 

modificándose el precio en función de los cambios realizados.
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PRECIOSFÓRMULAòTODOINCLUIDOó

Preciopor comensal adulto:

Apartir de 120 comensales 93,30Ę

Entre 100 y 119 comensales 93,90 Ę

Entre 90 y 99 comensales 96,10 Ę

Entre 80 y 89 comensales 97,60 Ę

Entre 70 y 79 comensales 99,15Ę

IVA10%noincluido.
Elmínimodecomensalesquesefacturaráencualquier
banqueteseráde70comensalesadultos
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NUESTROCÓCTELBASE

Jamón ibérico con servicio de cortador

Canelón de cecina con queso de cabra y membrillo

Pulpo con cachelos y tomate asado

Cigarrito crujiente de morcilla con salsa de melocotón

Selección de sushi

Mini albóndiga con foie sobre chip de patata y salsa agridulce

Pop dotde azúcar con mousse de farinato y jamón

Durumcon salmón ahumado y gambas

Baocon ternera macerada en salsa de chile

Brocheta de mozzarella con cebolla caramelizada

Croquetas caseras

Presa ibérica con chimichurri

Piruleta de langostino en pan japonés

Vinos blanco y tinto, refrescos, cervezas y aguas minerales

Duración: 30 minutos

Si lo deseas puedes aumentar el tiempo del cóctel 

y añadirle nuestras estaciones (puestos y carros temáticos)

Puedes ver estas opciones en la siguiente página
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NUESTROCÓCTELCONESTACIONES

Å Además de los aperitivos y bebidas incluidos en nuestro cóctel base, se añadirá:

Å Estación de quesos, panes, embutidos ibéricos y jeta asada

Å Estación con cremas, guisos (salmorejo, patatas meneásª0  ¡ wshujoh kl shunvz{puvz

Å Estación con encurtidos, salazones, limonadas, vermut de grifo y cervezas del 
mundo

Å Estación del arroz (arroz a banda elaborado en directo por nuestro arrocero)

Å Estación de jamón ibérico con cortador

Å El tren de las gominolas

Duración: 60 minutos: Suplemento: 6,00 Ępor persona 
(precio especial aplicable solamente en 2020).

Duración: 90 minutos: Suplemento: 17,00 Ępor persona

Si deseas ampliar el servicio de jamón ibérico:
Jamón adicional con servicio de cortador:400,00 Ę

IVA 10% no incluido en precios

El servicio de jamón y cortador es un servicio exclusivo del hotel. 
No está permitido un servicio externo.
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ENTRANTES

Saquito crujientede setas y gambas sobre crema de mariscos 9,35Ę

Ensalada de jamón de pato,mousse de foie y vinagreta de frutos rojos 9,35Ę

Sandía, gelatina de naranja y guacamole con  queso fresco y brotes 9,60Ę

Gambonessobre crema de guisantes, mayonesa de pimentón y vinagreta 9,90Ę

Blinide presa ibérica con mousse de queso curado y aceite de trufa 9,95Ę

Salmón ahumado con velo de finashierbas y sopicremade tomate raff 9,95Ę

Ensaladade jamón ibérico con lascas de foie y aliño de pasas y almendras a la miel 10,00Ę

Milhojasde foie con manzana y salsa de naranjas 10,35Ę

Atún rojo marinado y albardado en panceta curada sobre migas y salsa de Oporto 10,50Ę

Vieiracon salmorejo de frutos rojos, texturas de mango y brotes frescos 10,95Ę

Entradas surtidas:langostinos dos salsas, blinide jamón de Guijuelo, saquito de gambas y crujiente de Parmesano con 
ensalada

16,85Ę

Ensaladade bogavante a la parrilla 19,70Ę
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PESCADOS

IVA 10% no incluido

Lubina con mousse de centollo en salsa fina de cangrejos 20,00 Ę

Lubina con salteado thaiy salsa teriyaki 20,00Ę

Bacalao conpimientos asados y olivada 20,90Ę

Bacalaoasado con mantequilla de trufa 20,90Ę

Lomo de merluza al ajillo de gambas 21,35Ę

Lomo de merluza con fideuánegra de sepia y romesco 21,35Ę

Medallón de merluza relleno de gambas y chipironcítosen salsa de ajetes 21,35Ę

Escalopasde rape sobre pesto rojo y gremolata 22,10Ę

Rape con almejas a la marinera sobrecrema de calabaza ahumada 22,10Ę

Rodaballo con escabeche tibiode pulpo brunoise 23,00Ę

Bogavante a la parrilla consal de escamas 33,00Ę

Mariscada:consultar precio según composición
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